
Un rosato toscano dal carattere raffinato e distintivo, espressione autentica della grande tradizione 
vinicola della regione. Al naso sprigiona eleganti sentori di fragola, lampone e delicati accenni floreali, 
mentre al palato conquista con la sua freschezza vivace, la piacevole sapidità e un equilibrio impeccabile. 
Un vino versatile, di grande bevibilità perfetto per ogni occasione

Caratteristiche Annata
L'annata 2024 ha visto un andamento climatico 
particolarmente variabile con una primavera caratterizzata da 
piogge abbondanti che hanno favorito un buon sviluppo 
vegetativo, mentre l'estate calda ha permesso una 
maturazione equilibrata delle uve garantendo una buona 
qualità complessiva. 

Note di Degustazione e Abbinamenti
Al naso predominano sentori di fragola e lampone, che 
arricchiscono il profilo aromatico con eleganza. In bocca si 
rivela fresco, con una sapidità ben equilibrata, che ne esalta la 
piacevolezza. Ottimo con piatti a base di pesce, carne bianca 
e formaggi freschi. 

Temperatura di Servizio 

12°C

Formato

d. 75

Rosato
Toscana IGT 2024

Alcool 12°C

Residuo zuccherino 0 g/l 

Acidità totale 5,6 g/l




