
Bell’Aja Bianco è un vino che rappresenta perfettamente la mediterraneità del territorio.
Un’armonia di freschezza tra note floreali, fruttate e minerali che permettono al corpo del vino di
esaltare la tipicità del terroir da cui è prodotto

Caratteristiche Annata
L'annata 2024 a Bolgheri è iniziata con un inverno 
mite e poche precipitazioni, favorendo un leggero 
anticipo del germogliamento a fine marzo. La 
primavera, caratterizzata da piogge moderate ma 
frequenti, ha richiesto cure attente in vigna per 
preservare la salute delle piante. Luglio e agosto si 
sono caratterizzati per essere caldi e asciutti, 
contribuito a rallentare il vigore vegetativo, creando 
condizioni ottimali per l’invaiatura e la maturazione 
delle uve. A inizio settembre, una perturbazione 
atlantica ha riportato piogge e fresco, favorendo la 
maturazione. Settembre è stato soleggiato e con 
temperature nella media, ha permesso di raggiungere 
una maturazione ottimale in tutti i vigneti, con 
un’eccellente qualità delle uve. 

Note di Degustazione e Abbinamenti
I tratti distintivi di questo vino rimandano a note di 
frutta bianca, fiori di gelsomino e timo.
Al gusto è fresco e armonico ed esprime un’immediata 
piacevolezza, caratteristica di questo territorio.

Ubicazione Vigneti
Località Le Sondraie, Bolgheri (LI)

Caratteristiche del Terreno 
Terreno limo-sabbioso tipico della zona

Sistema di Allevamento 
Guyot

Uvaggio 
70% Vermentino 30% 
Viognier

Vendemmia
Fine agosto inizio settembre

Bottiglie Prodotte 18.000

Temperatura di Servizio 12°C 

Alcool 12,5 Vol %

Acidità Totale 5,9 g/l 

Residuo Zuccherino 0,5 g/l
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